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Fonder en 1935 par
CHARLES PARRAVICINI,
et dirrigée par son petit-fils
THIERRY COMPAS,
Forgel est une entreprise

qui est spécialisée dans
léquipement industriel.
Elle est située a Bezannes,
dans la Marnes.

L'entreprise emplois actuellement
100 personnes sur 4 secteurs
d’activites.

Fabrication de meubles frigorifiques
sur mesure (partout dans le monde).

Equipement industriel chaud/froid,
grande cuisine et maintenance
(Quart nord-est de la France).

Energies renouvelables (Reims et
Marnes).

Service technique de maintenance
et dépannage 24h/24 et 7 jours/7.




JEAN CHARLES PARRAVICINI B

Jean-Charles Parravicini a été
mon maitre de stage pendant ces Al e R

Technico-Commercial

deux mOIS de Stage. Portable 06 83 87 29 45
FORGEL

Jean-Charles Parravicini est le

cousin de Thierry Compas, le

dirrigeant de Forgel.

Téléphone 03 26 48 41 41 - Fax 03 26 48 41 89

au seins de |’entreprise, il est E-mail equipement@forgel.fr - Internet : www.forgel.fr
technico-Commercial.

Comme un commercial classique,

il recherche et fidélise des
clients mais il posséde en plus les
connaissances pour determiner
un produit en fonction des besoins et
d’en exipliquer le fonctionnement.

POUR MON STAGE...

Jean-Charles Parravicini m’a expliqué
que, pour démarcher ses clients, il
aimerait avoir une plaquette de
présentation sur laquelle s’appuyer
et qu’il pourrait laisser au client.

Il m’a fournit des images qu’'on a
choisit ensemble pour que je réalise
cette plaquette. Sur cette plaquette
devait se trouver le logo Forgel et
ceux des partenaires.
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FORGEL

FROID INDUSTRIEL

CLIMATISATION

GRANDE CUISINE

CHAUFFAGE INDUSTRIEL

MAINTENANCE

16 rue Pierre Salmon
51430 Bezannes

tel: 03 26 48 41 41

fax : 03 26 48 41 89
equipement@forgel.fr
www.forgel.fr

FORGEL




Vous souhaitez vous procurer une cuisine professionnelle sur Reims, Epernay ou Chélons-en-Champagne
pour votre établissement ? Dans ce cas, vous pouvez faire appel a notre entreprise. Située sur Bezannes (51),
Forgel est spécialisée dans linstallation et la maintenance de cuisine professionnelle. Nous travaillons avec
les entreprises rémoises, sparnaciennes et chalonnaises depuis 1935. Pour toute demande, vous pouvez donc
nous faire confiance et nous contacter.

ETUDE DE VOS BESOINS

Votre cuisine professionnelle doit parfaitement
répondre & vos besoins. Notre mission est donc
d'étudier vos besoins pour réaliser une proposition
parfaitement adaptée.

MATERIEL ET EQUIPEMENTS

A travers un large choix, nous vous orientons sur le
matériel et les équipements adaptés & votre cuisine
professionnelle.

CONCEPTION SUR MESURE

En faisant appel & notre équipe, vous aurez donc
une cuisine professionnelle sur mesure. Nous
pouvons nous adapter a tous les besoins de la
restauration privée ou publique.

INSTALLATION

Nous réalisons linstallation de votre cuisine, ce qui
vous permet d'avoir un seul interlocuteur.

Nous vous assurons une installation réalisée dans les

délais annoncés par nos professionnels.

MAINTENANCE CUISINE PROFESSIONNELLE
les équipements de votre cuisine professionnelle
doivent étre vérifiés régulierement. Nous vous
proposons différentes options concernant la
maintenance et lentretien des équipements de votre
cuisine professionnelle.
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FROID INDUSTRIEL

CLIMATISATION

GRANDE CUISINE

CHAUFFAGE INDUSTRIEL

MAINTENANCE

16 rue Pierre Salmon - 51430 Bezannes
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Vous souhaitez vous procurer une cuisine professionnelle sur Reims, Epernay ou Chalons-en-
Champagne pour votre établissement ? Dans ce cas, vous pouvez faire appel & notre entreprise.
Située sur Bezannes (51), Forgel est spécialisée dans linstallation et la maintenance de cuisin e
professionnelle. Nous travaillons avec les entreprises rémoises, sparnaciennes et chalonnaises
depuis 1935. Pour toute demande, vous pouvez donc nous faire confiance et nous contacter.

ETUDE DE VOS BESOINS

Votre cuisine professionnelle doit parfaitement
répondre & vos besoins. Notre mission est donc
d'étudier vos besoins pour réaliser une proposition
parfaitement adaptée.

MATERIEL ET EQUIPEMENTS

A travers un large choix, nous vous orientons sur le
matériel et les équipements adaptés a votre cuisine
professionnelle.

CONCEPTION SUR MESURE

En faisant appel & notre équipe, vous aurez donc
une cuisine professionnelle sur mesure. Nous
pouvons nous adapter & tous les besoins de la
restauration privée ou publique.

INSTALLATION

Nous réalisons linstallation de votre cuisine, ce qui
vous permet d'avoir un seul interlocuteur.

Nous vous assurons une installation réalisée dans les
délais annoncés par nos professionnels.

MAINTENANCE CUISINE PROFESSIONNELLE
les équipements de votre cuisine professionnelle
doivent étre vérifiés régulierement. Nous vous
proposons différentes options concernant la
maintenance et lentretien des équipements de votre
cuisine professionnelle.

FORGEL
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Service equipement

FROID INDUSTRIEL
CLIMATISATION
GRANDE CUISINE

CHAUFFAGE INDUSTRIEL

MAINTENANCE

16 rue Pierre Salmon
51430 Bezannes
tel : 03 26 48 41 41
fax : 03 26 48 41 89
equipement@forgel.fr
www.forgel.fr
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Vous souhaitez vous procurer une cuisine professionnelle sur Reims, Epernay ou Chdalons-en-
Champagne pour votre établissement ? Dans ce cas, vous pouvez faire appel G notre entreprise.
Située sur Bezannes (51), Forgel est spécialisée dans linstallation et la maintenance de cuisin e
professionnelle. Nous travaillons avec les entreprises rémoises, sparnaciennes et chdalonnaises
depuis 1935. Pour toute demande, vous pouvez donc nous faire confiance et nous contacter.

ETUDE DE VOS BESOINS

Votre cuisine professionnelle doit parfaitement
répondre & vos besoins. Notre mission est donc
d'étudier vos besoins pour réaliser une proposition
parfaitement adaptée.

MATERIEL ET EQUIPEMENTS

A travers un large choix, nous vous orientons sur le
matériel et les équipements adaptés a votre cuisine
professionnelle.

CONCEPTION SUR MESURE

En faisant appel & notre équipe, vous aurez donc
une cuisine professionnelle sur mesure. Nous
pouvons nous adapter a tous les besoins de la
restauration privée ou publique.

INSTALLATION

Nous réalisons linstallation de votre cuisine, ce qui
vous permet d'avoir un seul interlocuteur.

Nous vous assurons une installation réalisée dans les
délais annoncés par nos professionnels.

MAINTENANCE CUISINE PROFESSIONNELLE
les équipements de votre cuisine professionnelle
doivent étre vérifiés régulierement. Nous vous
proposons différentes options concernant la
maintenance et lentretien des équipements de votre
cuisine professionnelle.
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Service equipement

FROID INDUSTRIEL GRANDE CUISINE
CLIMATISATION CHAUFFAGE INDUSTRIEL

MAINTENANCE

16 rue Pierre Salmon - 51430 Bezaonnes
tel: 03 26 48 41 41 fax: 03 26 48 41 89

equipement@forgel.fr www.forgel.fr
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Vous souhaitez vous procurer une cuisine professionnelle sur Reims, Epernay ou Chdalons-en-
Champagne pour votre établissement ? Dans ce cas, vous pouvez faire appel G notre entreprise.
Située sur Bezannes (51), Forgel est spécialisée dans linstallation et la maintenance de cuisin e
professionnelle. Nous travaoillons avec les entreprises rémoises, sparnaciennes et chalonnaises
depuis 1935. Pour toute demande, vous pouvez donc nous faire confionce et nous contacter.

ETUDE DE VOS BESOINS CONCEPTION SUR MESURE

Votre cuisine professionnelle doit parfaitement En faisant appel & notre équipe, vous aurez donc
répondre & vos besoins. Notre mission est donc une cuisine professionnelle sur mesure. Nous
d'étudier vos besoins pour réaliser une proposition pouvons nous adapter a tous les besoins de la
parfaitement adaptée. restauration privée ou publique.

MATERIEL ET EQUIPEMENTS INSTALLATION

A travers un large choix, nous vous orientons sur le Nous réalisons linstallation de votre cuisine, ce qui

matériel et les équipements adaptés & votre cuisine vous permet d'avoir un seul interlocuteur.

professionnelle. Nous vous assurons une installation réalisée dans les
délais annoncés par nos professionnels.

MAINTENANCE CUISINE PROFESSIONNELLE
les équipements de votre cuisine professionnelle
doivent étre vérifiés régulierement. Nous vous
proposons différentes options concernant la
maintenance et lentretien des équipements de votre
cuisine professionnelle.

16 rue Pierre Salmon - 51430 Bezannes
tel: 03 26 48 41 41 fox:03 26 48 41 89

equipement@forgel.fr www.forgel.fr
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FROID COMMERCIAL

CLIMATISATION

GRANDE CUISINE

MAINTENANCE FORGEL

16 rue Pierre Salmon
51430 Bezannes

tel: 03 26 48 41 41

fax : 03 26 48 41 89
equipement@forgel.fr
www.forgel.fr
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Vous souhaitez vous procurer une cuisine professionnelle sur Reims, Epernay ou Chalons-en-Champagne
pour votre établissement ? Dans ce cas, vous pouvez faire appel a notre entreprise. Située sur Bezannes (S1),
Forgel est spécialisée dans linstallation et la maintenance de cuisine professionnelle. Nous travaillons avec
les entreprises rémoises, sparnaciennes et chalonnaises depuis 1935. Pour toute demande, vous pouvez donc
nous faire confiance et nous contacter.

ETUDE DE VOS BESOINS

Votre cuisine professionnelle doit parfaitement
répondre & vos besoins. Notre mission est donc
d'étudier vos besoins pour réaliser une proposition
parfaitement adaptée.

MATERIEL ET EQUIPEMENTS

A travers un large choix, nous vous orientons sur le
matériel et les équipements adaptés a votre cuisine
professionnelle.

CONCEPTION SUR MESURE

En faisant appel & notre équipe, vous aurez donc
une cuisine professionnelle sur mesure. Nous
pouvons nous adapter a tous les besoins de la
restauration privée ou publique.

INSTALLATION

Nous réalisons linstallation de votre cuisine, ce qui
vous permet d'avoir un seul interlocuteur.

Nous vous assurons une installation réalisée dans les
délais annoncés par nos professionnels.

MAINTENANCE CUISINE PROFESSIONNELLE
les équipements de votre cuisine professionnelle
doivent étre vérifiés régulierement. Nous vous
proposons différentes options concernant la
maintenance et lentretien des équipements de votre
cuisine professionnelle.
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GRANDE CUISINE

MAINTENANCE

16 rue Pierre Salmon -
51430 Bezannes

tel: 03 26 48 41 41
fox : 03 26 48 41 89
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Vous souhaitez vous procurer une cuisine professionnelle sur Reims, Epernay ou Chdélons-en-
Champagne pour votre établissement ? Dans ce cas, vous pouvez faire appel & notre entreprise.
Située sur Bezannes (51), Forgel est spécialisée dans linstallation et la maintenance de cuisine
professionnelle. Nous travaillons avec les entreprises rémoises, sparnaciennes et chalonnaises
depuis 1935. Pour toute demande, vous pouvez donc nous faire confiance et nous contacter.

ETUDE DE VOS BESOINS

Votre cuisine professionnelle doit parfaitement
répondre & vos besoins. Notre mission est donc
d'étudier vos besoins pour réaliser une proposition
parfaitement adaptée.

MATERIEL ET EQUIPEMENTS

A travers un large choix, nous vous orientons sur le
matériel et les équipements adaptés a votre cuisine
professionnelle.

CONCEPTION SUR MESURE

En faisant appel & notre équipe, vous aurez donc
une cuisine professionnelle sur mesure. Nous
pouvons nous adapter a tous les besoins de la
restauration privée ou publique.

INSTALLATION

Nous réalisons linstallation de votre cuisine, ce qui
vous permet d'avoir un seul interlocuteur.

Nous vous assurons une installation réalisée dans les
délais annoncés par nos professionnels.

MAINTENANCE CUISINE PROFESSIONNELLE
les équipements de votre cuisine professionnelle
doivent étre vérifiés régulierement. Nous vous
proposons différentes options concernant la
maintenance et lentretien des équipements de votre
cuisine professionnelle.

Jean Charles Parravicinni

06 83 87 29 45
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GRANDE CUISINE ”

rue Pierre Salmon
51430 Bezannes (Reims)
tel : 083 26 48 41 41

CLIMATISATION fax : 03 26 48 41 89
equipement@forgel.fr
MAINTENANCE www.forgel.fr
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Vous souhaitez vous procurer une cuisine professionnelle pour votre établissement situé dans la
région Champagne-Ardenne et lAisne ? Foaites appel & notre entreprise. Implantée sur Bezannes
(Reims), FORGEL est spécialisée dans linstallation et la maintenance de cuisines professionnelles.
Nous travaillons avec les entreprises rémoises, sparnaciennes et chdlonnaises depuis 1935,

ETUDE DE VOS BESOINS

Votre cuisine professionnelle doit parfaitement
répondre a votre activité.

Notre mission est donc d'étudier vos besoins pour
réaliser une proposition parfaitement adaptée.

MATERIEL ET EQUIPEMENTS
A travers un large choix, nous vous orientons sur le
matériel et les équipements adaptés a votre cuisine

‘ !\ T | professionnelle.

CONCEPTION SUR MESURE

En faisant appel & notre équipe, vous aurez donc
une cuisine professionnelle sur mesure.

Nous nous adaptons a tous les besoins de la
restauration privée ou publique.

INSTALLATION

Nous réalisons linstallation de votre cuisine, ce qui
vous permet d'avoir un seul interlocuteur.

Nous vous assurons une installation dans les
délais fixés pour tous les matériels de la cuisson
au stockage réfrigéré, de la laverie a la ventilation
d'extraction, climatisation.

MAINTENANCE CUISINE PROFESSIONNELLE
Les équipements de votre cuisine professionnelle
doivent étre vérifiés et entretenus régulierement.
Nous vous proposons différentes options concernant
la maintenance et lentretien des équipements de
votre cuisine professionnelle.

Nous sommes associés a la coopérative GASEL
lerréseau National d'installateurs de froid,
climatisation et cuisines professionnelles.

‘. Forgel

' Cuisine . _
“ 03 26 48 41 41 Suivez-nous




